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F
lexibiliteit 

op alle 
vlakken
W

ie had gedacht dat een ho
telo

ndernem
er o

o
it na 

zo
u m

o
eten denken o

ver het o
ntvangen van gasten 

vo
o

rzien van m
o

ndkapjes? O
ntbijt in een bro

w
n bag, 

het o
pzetten van een fo

o
d bo

x service o
f zelfs 

In R
o

o
m

 D
ining o

p sterrenniveau? D
e w

ereld van 
gastvrijheid sto

nd en staat no
g w

el een beetje o
p 

zijn ko
p.

G
elukkig w

erk ik sam
en m

et een gew
eldig team

 van 
m

ensen. Je m
o

et kunnen bo
uw

en en vertro
uw

en 
o

p steunpilaren die het ho
o

fd ko
el ho

uden in een 
hectische tijd. En ik durf eerlijk te zeggen, dat is o

ns 
gelukt. W

e m
o

chten o
nze gasten blijven o

ntvangen 
m

et een spo
ntane glim

lach en een w
arm

 hart en al 
dat heerlijks w

aar o
nze restaurantbem

anning telkens 
w

eer vo
o

r zo
rgde. D

e intim
iteit van de kam

ers bleek 
gew

eldig te passen, bij de o
ngeëvenaarde prestaties 

van B
lueness en Pure C

. 

H
et schrijven van een w

elko
m

stw
o

o
rd aan u, o

p 
deze plek, is best uitdagend. Perso

o
nlijk kijk ik uit 

naar de zo
m

er en het najaar w
aarin, naar ik ho

o
p, 

w
e elkaar w

eer o
p een no

rm
ale m

anier kunnen 
begro

eten en w
aar gesteven linnen en een go

ed 
glas aan tafel in o

nze restaurants w
eer de no

rm
 zijn. 

M
aar w

at is no
rm

aal? 

To
ch gelo

o
f ik, dat Zeeuw

se gastvrijheid elke sto
rm

 
kan do

o
rstaan. M

ijn o
uders deden het o

p hun m
anier. 

W
ij, sam

en m
et o

ns fantastische team
, o

p o
nze m

anier 
en w

ie w
eet straks de vo

lgende generatie o
p hun 

m
anier. H

et Strandho
tel staat fier te stralen o

p het 
duin, o

nze passie blijft altijd branden en de m
agie van 

het zee- en strandleven blijft verw
o

nderen. 

M
et optim

istische w
arm

e groet,
nam

ens ons allen,

ANNE GORTHMANNS

H
et o

n
geëven

aard
e licht b

o
ven h

et Zeeuw
se stran

d
, d

e uitzo
n

d
erlijk m

o
o

ie 
w

o
lken

luchten en d
e zo

n
so

n
d

ergan
g zijn d

e elem
enten van d

e n
atuur en 

tegelijkertijd h
et canvas w

aaro
p o

nze n
ieuw

ste suite zich o
ntvo

uw
t.

Een suite, w
aar u m

et recht de laatste treden naar bo
ven lo

o
pt, is een serene 

plek, ho
o

g bo
ven het prachtige C

adzand verheven. U
 heeft geen balko

n 
no

dig, de ram
enpartij van de suite is m

et m
o

o
i w

eer vo
lledig te o

penen 
zo

dat u de zilte bries kunt o
psnuiven.

M
et 18

0
 graden zicht o

p de jachthaven van C
adzand en de N

o
o

rdzee heeft 
u een gew

eldig uitzicht vo
o

r een uniek verblijf. H
et lichtspel dat ko

m
t m

et 
het krieken van de dag en w

eer gaat m
et het vallen van de nacht is een 

scho
uw

spel o
p zich.

N
o

a, h
et n

ieuw
ste b

ed van A
up

in
g

 m
et natuurlijke m

aterialen do
o

r de D
eense 

o
ntw

erpster Eva H
arlo

u, laat u slapen m
et liefde, o

f w
akker w

o
rden in bed m

et 
een heerlijke verse Illy ko

!
e. In deze suite o

ntbreekt het u w
erkelijk aan niets. 

H
et is dat de o

m
geving zo

 m
o

o
i is, m

aar een lange lo
m

e dag o
p gro

te ho
o

gte 
blijft hier aanlo

kkelijk.

P.S. H
et m

o
o

ie van iets m
eer rust is, dat m

ijn 
creativiteit w

erd geprikkeld. D
ie heb ik gebruikt vo

o
r 

de o
ntw

ikkeling van een n
ieuw

e h
o

tel sto
re w

aar ik 
nu al o

ngelo
felijk tro

ts o
p ben. M

eet Th
e Sun

d
ay!

C
adzand

-B
ad o

ndergaat een vo
lledige m

etam
o

rfo
se m

et nieuw
e w

andel-  
en fietspaden. H

et duinplein w
o

rdt vo
lledig vernieuw

d m
et leuke buitenterrassen. 

Veel strandpaviljo
ens zijn fi

jn
e b

each club
s gew

o
rden, m

et elk een eigen aan
-

bo
d vo

o
r kids, spo

rtieve o
f juist relaxte badgasten. Een klein kw

artiertje w
andelen 

langs het duinpad is zeker de m
o

eite w
aard o

m
 o

p het terras van bijvo
o

rbeeld de 
Zeem

eeuw
 te genieten van de m

o
o

ie zo
m

erse luchten o
f sto

rm
achtige w

o
lken

-
partijen.

A
an de bo

ulevard, direct vo
o

r het Stran
dh

o
tel, zijn tw

ee unieke po
o

rtgebo
uw

en 
o

pgetro
kken. In deze po

o
rtgebo

uw
en is o

nze lifestyle sto
re ‘Th

e Sun
d

ay’ 
geo

pend. B
estaande gifts en accesso

ires uit o
nze huidige sho

p krijgen een 
eigen plekje en tegelijkertijd breiden w

e uit m
et een co

m
pleet nieuw

 asso
rtim

ent. 
D

e ideale plek o
m

 een blijvende herinnering aan uw
 verblijf bij o

ns als so
uvenir 

m
ee te nem

en.

N I EUW !

O
P

 G
R

O
T

E
 

H
O

O
G

T
E

 
M

E
T

 Z
IC

H
T

 
O

V
E

R
 D

E
 

H
O

R
IZ

O
N

SEA YOU THERE!

2.
3.

E
verything you

 love about
Strandhotel C

adzand-B
ad

Een ode aan Zeeland, de inwendige mens 
en ons vakmanschap. 
Zo

nder passie geen succes. Zo
nder fantastische m

edew
erkers geen bedrijf. 

Zo
nder tevreden klanten, geen plezier. En zo

 is de cirkel ro
nd. Succesvo

l zijn 
do

en w
e dus niet alleen, m

aar do
en w

e sam
en m

et de m
ensen die vertro

uw
en 

 in o
ns hebben. D

it blijkt o
o

k uit de fantastische relatie die w
e hebben 

o
pgebo

uw
d m

et het Strandho
tel in C

adzand. W
at o

o
it is bego

nnen m
et gro

ve 
schetsen is vandaag een unieke lo

catie aan de Zeeuw
se kust. M

aatw
erk is o

nze 
specialiteit en dat hebben w

e o
p alle niveaus m

o
gen en kunnen uitvo

eren. 
D

e w
arm

e living en receptie, een tailo
r-m

ade o
ntbijtbu"et in Pine H

o
use en 

de prachtige bar in B
lueness zijn m

aar enkele vo
o

rbeelden van o
ns o

p m
aat 

gerealiseerde w
erk. Een langdurige sam

enw
erking is gesto

eld o
p vertro

uw
en 

en w
ij zijn eno

rm
 tro

ts o
p het eindresultaat. 

D
eze plek is m

et recht een o
de aan Zeeland en het strandleven: beto

verend 
eten in een sfeervo

l en ro
buust m

aatw
erk interieur in A

IR
republic, Pure C

 en 
B

lueness geco
m

bineerd m
et een verblijf in de m

o
o

iste kam
ers m

et vergezichten 
o

ver strand, zee o
f achterland.  D

e allernieuw
ste havensuite is een m

eesterw
erk, 

al zeggen w
e het zelf. D

e eno
rm

e raam
partijen in co

m
binatie m

et de sfeer van 
ho

utw
erk en m

o
o

i afgew
erkte details m

aken deze suite to
t een parel in de 

kro
o

n van het ho
tel.

H
et geheim

 achter deze succes sto
ry? Een co

m
binatie van m

o
o

ie m
ensen  

die vo
l passie iedere keer zichzelf w

eer w
illen o

vertre"
en. W

anneer w
e deze 

m
ensen sam

enbrengen w
o

rdt de w
ereld steeds een beetje m

o
o

ier. 
@

N
ijb

o
erinterieur

“Het bouwteam van Nijboer zijn medewerkers 
met échte kwaliteiten, waarbij liefde voor het 
vak en vakmanschap hand in hand gaan. 
Ieder van ons zet zich voor 300% in, want wij 
zijn pas tevreden als de klant of gast dat ook is. 
M

et deze drang tot perfectie zijn we inmiddels 
doorgedrongen tot sterrenniveau en daar zijn 
we best trots op.”  - René Nijboer -
“Dit is drie sterren kwaliteit op interieurbouw 
gebied.”  - Sergio Herman -



Sp
eciaal vo

o
r d

e lezers van h
et m

agazin
e d

eelt Th
ijs 

graag dit recept uit d
e keuken van B

luen
ess.

INGREDIËNTEN / HOEVEELHEID
A

ka m
iso

 30
0

gr
To

atjo
 225gr

C
abarnet sauvigno

n azijn 50
gr

Shichim
i 5gr

K
ikko

m
an so

yasaus 37gr
Lim

o
en sap 25gr

W
ater 75gr

Sushi azijn 10
0

gr
Yuzu sap 37gr

M
eng alle ingrediënten sam

en en m
ix alles fijn m

et een staafm
ixer. 

Ko
o

k 20
0

 gram
 bo

o
ntjes vo

o
r 1 m

inuut in ko
kend w

ater.
M

eng een deel van de m
arinade o

nder de bo
o

ntjes, 
H

o
eveel kan naar keuze bepaald w

o
rden. 

W
erk de bo

o
ntjes af m

et lim
o

enzeste (o
ptio

neel).

SE
R

G
IO

: “In m
ijn restaurants w

o
rd

en elke d
ag m

o
o

ie verh
alen 

verteld d
o

o
r d

e gerechten die w
e m

et d
e ch

efs b
ed

en
ken

, 
o

ntw
ikkelen en verfi

jn
en

. Elk gerecht is een verh
aal o

p zich
, d

e 
p

ro
d

u
cten

, d
e leveran

ciers, d
e ko

o
ktech

n
ieken

, m
aar o

o
k h

et 
juiste b

o
rd

, h
et fi

jn
e glasw

erk, een uitgelicht kun
sto

bject en vo
o

ral 
d

e juiste klan
ken d

o
o

r d
e sp

eakers. H
et is allem

aal m
et elkaar 

verb
o

n
d

en en d
e ch

em
ie die d

e gasten d
aard

o
o

r ervaren
, d

aar leef 
ik vo

o
r. Veel van o

nze m
en

sen zijn al jo
n

g b
ij o

n
s b

ego
n

n
en

, zo
als 

ik o
o

it in d
e keuken van m

ijn vad
er b

en gestart. H
et vak m

o
gen 

leren van iem
an

d die je d
e w

eg w
ijst en die je b

lijft in
sp

ireren
,  

ik kan uit eigen ervarin
g zeggen d

at dit en
o

rm
 b

elan
grijk is. 

Th
ijs B

aert, is zo
’n talent, o

o
it b

ego
n

n
en o

p zijn 16
e jaar in P

ure C
, 

ik zie h
em

 n
o

g aan ko
m

en rijd
en o

p zijn b
ro

m
m

ertje. En kijk n
u  

10
 jaar later is h

ij o
nze ch

ef in B
luen

ess.”  

Thijs is gebo
ren en geto

gen in Kno
kke en ko

m
t uit een o

ndernem
ende 

fam
ilie w

aar hij al vro
eg in de bakkerij aan de slag m

o
cht. A

ls gastje van 
10

 jaar w
ist hij het al: de keuken zo

u zijn do
m

ein w
o

rden en hij kreeg 
gelijk. H

ard w
erken schro

k hem
 niet af, juist de reuring, de hectiek sprak 

hem
 aan. D

e o
pleiding aan de ho

telscho
o

l Ter D
uinen, een internaat 

w
aar hij m

o
o

ie vriendschappen aan o
verhield, bracht structuur. In de 

w
eekenden w

erkte hij in Pure C
 w

aar chef Syrco
 B

akker al snel zijn talent 
o

ntdekte. H
ier verdiepte hij zich verder in het vak en bracht het to

t junio
r 

so
us-chef. D

e kans o
m

 in het team
 van B

lueness te stappen nam
 hij m

et 
beide handen aan. Inm

iddels is hij tw
ee Japanse reizen verder, w

aar hij 
de pure eenvo

ud van gerechten no
g m

eer leerde w
aarderen.  

                     “Dankzij Sergio leer ik veel breder 
kijken, ik waardeer kunst en design 
als smaakmakers in een restaurant 
en dankzij het team dat Sergio om 
zich heen verzameld heeft, voel ik me 
onderdeel van een grote familie.”
“A

ls ik een nieuw
 gerecht o

ntw
ikkel dan pro

eft Syrco
 eerst vo

o
rdat ik 

het aan Sergio
 presenteer. H

et is m
o

o
i dat ik m

et deze perfectio
nisten 

en gelo
uterde chefs de dialo

o
g aan kan o

m
 elk gerecht telkens te 

blijven verfijnen vo
o

r o
nze gasten, dat m

aakt m
e no

g steeds elke dag 
tro

ts o
p m

ijn ro
l als chef van B

lueness”.

T
E

A
M

w
ork

4.

G
E

D
E

E
L

D
E

 
PA

SSIE
“De gedeelde passie voor het Zeeuwse product en 
het streven naar kwaliteit maakt de samenwerking 
met Pure C, Blueness en AIRrepublic inspirerend 
voor beide partijen!” - Jean Dhooge -

A
l m

eer dan 10
0

 jaar is de N
ederlandse fam

ilie D
ho

o
ge actief in de kw

eek van 
schelpdieren. In 20

12 heeft de vierde generatie de O
esterij in Yerseke, de heilige plek van 

veel o
estergro

nden en hun kw
ekers, geo

pend. Een unieke plek pal aan zee w
aar bezo

ekers 
alles te w

eten kunnen ko
m

en o
ver het verhaal achter de kw

eek, de so
o

rten o
esters, de 

bereidingen en natuurlijk m
ag het pro

even niet o
ntbreken. Er is een pro

eflo
kaal geo

pend 
en tevens een prachtig buitenterras w

aar de gasten een diversiteit aan Zeeuw
se o

esters en 
bereidingen kunnen pro

even. 

Ontmoet Jean
A

ls vierde generatie staat Jean D
ho

o
ge, sam

en m
et zijn tw

ee andere bro
ers aan het ‘ro

er’ 
van de O

esterij. A
l vanaf jo

ngs af aan is Jean m
eegeno

m
en do

o
r zijn vader in de w

ereld 
van de o

ester- en m
o

sselkw
eek. D

aar heeft hij zijn passie o
ntw

ikkeld en w
il dit graag sam

en 
m

et het gehele team
, o

verbrengen aan de gasten van de O
esterij. 

Oesterij & Strandhotel
D

e O
esterij heeft verschillende kw

eekgebieden; D
e O

o
sterschelde, het G

revelingenm
eer, 

het Veerse M
eer en een nieuw

 gebied bij W
aterdunen (B

reskens). D
o

o
r de co

nstante 
zo

ekto
cht naar verbetering en inno

vatie binnen de kw
eek, pro

beert de O
esterij zich te 

o
nderscheiden m

et kw
alitatieve o

esters. Jean en zijn bro
ers zijn tro

ts o
p het partnerschap 

m
et de chefs Syrco

 &
 Sergio

. In alle restaurants van het Strandho
tel staan de diverse 

so
o

rten van de O
esterij o

p de kaart. 
 Beleef, proef en ontdek het brongevoel
U

iteraard is het m
o

gelijk o
m

 een bezo
ek te brengen aan de bro

n! Sto
p o

nderw
eg van o

f 
naar het Strandho

tel bij de O
esterij en beleef, pro

ef en o
ntdek het bro

ngevo
el van een 

typische Zeeuw
se delicatesse.

5.

EDAMAME SPICY

D
e m

iddag o
f avo

nd aan tafel in Pure C
 is niet co

m
pleet zo

nder het advies van 
so

m
m

elier T
im

 Theuns. Syrco
 en T

im
 do

en de naam
 van het restaurant eer aan.  

D
e lo

kale terro
ir speelt de ho

o
fdro

l o
p de kaart van Pure C

 en dat betekent dat 
de pro

ducten vo
o

rnam
elijk duurzaam

 gekw
eekt w

o
rden. Puur en eerlijk, daar 

ho
uden deze m

annen van. Vo
o

r T
im

 is het een lo
gisch gevo

lg dat hij zijn gasten 
w

eet te verrassen m
et w

ijnen uit alle w
indstreken van Euro

pa.

“M
ensen hebben vaak no

g no
o

it een w
ijn uit eigen land gepro

beerd. M
aar o

o
k 

Slo
venië, G

eo
rgië, H

o
ngarije o

f M
adeira zijn o

nbekend terrein. En dan vind ik  
het een avo

ntuur o
m

 daar de beste w
ijnbo

eren te zo
eken”.

N
a een pittige scho

o
lcarrière stapte T

im
 in 20

13 zelfverzekerd binnen bij O
ud 

Sluis. H
et w

erd ko
rt en hevig w

ant o
p 23 decem

ber slo
ten de deuren van dit 

restaurant. M
aar Pure C

 w
erd direct zijn thuishaven, daar heeft hij veel m

o
gen 

leren. D
e w

ijnreizen zijn jaarlijkse ho
o

gtepunten, M
adeira w

as een m
agische  

bestem
m

ing vertelt Tim
, w

aar hij zelfs w
ijnen m

o
cht pro

even van vo
o

r de 
Tw

eede W
ereldo

o
rlo

g. 

“Het mooiste van dit vak is dat je soms 
stukjes geschiedenis in handen hebt  
zonder het meteen te bese!en.”
“A

ls je dan gaat nadenken o
ver de jaartallen dan hebben de w

ijnen w
ereld

-
o

o
rlo

gen m
eegem

aakt o
f de vlucht van de eerste zeppelin, dat besef is so

m
s 

o
ngelo

felijk. En als je dan zo
’n ervaring kan o

verbrengen bij de gasten ben ik in 
m

ijn elem
ent. M

ensen o
p een m

ini vakantie m
eenem

en aan de hand van een 
glas druivensap…

 ze zo
 een o

nverw
achte ervaring w

eet te geven die je anders 
no

o
it zo

u hebben. H
et vak van so

m
m

elier is m
agisch m

o
o

i, elke dag w
eer.”

W
IN

IN
G

 &
 

D
IN

IN
G

Pure C

T I M  T H E U N S
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O
N

T
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T
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H
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A
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SH
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E

D
E

R
, 

HANKE VET
H

an
ke is een un

ieke versch
ijn

in
g in h

et Zeeuw
se lan

d
sch

ap, w
aar H

an
ke is, treft u 

o
o

k h
aar ku

d
d

e m
et b

ijn
a 270

 sch
ap

en
. G

en
ieten

d van h
et b

uiten
leven

, zo
 af en to

e 
één van h

aar h
o

n
d

en to
t o

rd
e ro

ep
en

d
, sp

raken w
e h

et leven van een sch
aap

sh
o

ed
er 

m
et h

aar d
o

o
r. 

Wie is Hanke? Hoe zijn jij en de kudde bij elkaar gekomen?
Ik w

ist al lang dat ik zelf graag schapen w
ilde ho

uden, m
aar ik had er de m

o
gelijkheden 

no
g niet vo

o
r gevo

nden. To
en een akkerbo

uw
er uit de o

m
geving belde m

et de vraag o
f 

ik een dijk die hij in pacht had w
ilde begrazen, heb ik m

ijn eerste 45 schapen geko
cht in 

20
10

 en ben ik ‘gestart’. Ik w
ilde eerst zien o

f ik w
el geschikt w

as, o
f ik het w

el ko
n en zo

 
to

ew
erken naar het uiteindelijke do

el van landschapsbeheer m
et schapen en ho

nden. 

Kun je iets vertellen over het beroep schaapshoeder?  
En heb je nog veel andere collega herders in Nederland?
Er zijn o

ngeveer 10
0

 kuddes in N
ederland. D

e w
erkzaam

heden verschillen; so
m

s 8 uur 
per dag ho

eden, so
m

s flexinet-perken afbreken en w
eer o

pbo
uw

en en de schapen van 
het ene vak naar het andere brengen. D

it kan tw
ee m

eter verder zijn, m
aar o

o
k 20

 km
 

- w
anneer m

o
gelijk do

en w
e de verplaatsingen te vo

et. Verder m
o

et er o
p veel plekken 

w
ater bij de schapen gebracht w

o
rden; o

p hete dagen rijden w
e er driem

aal daags heen 
en drinken ze sam

en so
m

s w
el 150

0
 liter. 

T
ijdens het ho

eden zijn de ho
nden het levende hekw

erk. Ze beho
eden de schapen 

tegen gevaar en beho
eden o

o
k de akkers tegen de schapen. Ze pendelen/patro

uilleren 
co

ntinu o
ver de grens w

aarbij ze de schapen aan de ene zijde m
et rust laten zo

dat ze 
kunnen eten, m

aar w
aarbij ze elk schaap dat het w

aagt die grens o
ver te steken terug 

naar hun graasgebied sturen. 

Hoe groot is jouw kudde. Hebben al jouw schapen namen? 
D

e kudde bestaat m
o

m
enteel uit zo

’n 270
 dieren. D

aarnaast hebben w
e no

g een gro
ep 

ram
m

en en no
g w

at kleine gro
epjes ‘gepensio

neerde’ schapen. D
e kudde bestaat uit 

o
o

ien en gecastreerde ram
m

en, de o
udste dieren zijn van 20

10
, no

g altijd van de eerste 
aanko

o
p. Veel schapen hebben nam

en en zeker de leido
o

ien die altijd vo
o

ro
p lo

pen en 
de gehele kudde m

et zich m
eetrekken. 

Wat is het doel van de kudde?  
D

at is eigenlijk in één m
o

o
i w

o
o

rd te vatten: landschapsbeheer. W
e o

nderho
uden 

terreinen vo
o

r Stichting het Zeeuw
se Landschap, vo

o
r W

aterschap Scheldestro
m

en en 
G

em
eente Sluis. D

e schapen zijn niet alleen ‘m
aaiers’; ze zo

rgen o
o

k vo
o

r vergro
ting van 

de bio
diversiteit, versterking van de zo

de, bestrijding van o
ngew

enste planten en zo
 veel 

m
eer. D

aarnaast bezo
rgen ze m

enig bezo
eker (en o

nszelf) een zen
-m

o
m

entje als ze 
ko

m
en kro

elen. 

Word je blij van bezoekers? Kunnen gasten van het Strandhotel  
jou opzoeken als ze in Zeeuws-Vlaanderen verblijven?
Jazeker, iedereen is altijd w

elko
m

. Ik vind het leuk als m
ensen vragen stellen en er 

o
ver nadenken. Vaak is het een o

nbekende w
ereld en zien m

ensen pas na m
ijn uitleg 

in, ho
eveel de inzet van schapen kan bijdragen aan m

ilieuvriendelijk o
nderho

ud en 
o

ntw
ikkeling van natuurterreinen. En do

n’t w
o

rry: o
nze schapen zijn o

m
 die reden 

gevaccineerd tegen q
-ko

o
rts. Kijk vo

o
r m

eer info
rm

atie o
p Facebo

o
k:

M
T

S.D
E G

R
A

A
SLIN

IES

W
o

rdt u o
o

k zo
 gelukkig van een bo

rd pasta?
N

et zo
als zo

velen o
nder o

ns is Sergio
 H

erm
an al jaren in de ban van de 

Italiaanse eetcultuur. D
e Italiaanse keuken is o

ver de hele w
ereld geliefd 

en beho
o

rt to
t het culinair erfgo

ed, m
aar er lijken vaak alleen authentieke 

gerechten te w
o

rden geko
o

kt; er w
o

rdt w
einig m

et nieuw
e sm

aakco
m

bi-
naties geëxperim

enteerd. D
aar brengt Sergio

 verandering in m
et zijn kijk 

o
p de ‘cucina nuo

va’. Verw
acht dus geen authentieke pasta carbo

nara 
m

et spek, eerder een carbo
nara m

et pipe rigate en no
o

rdzeekrab, o
f 

pappardelle m
et Zeeuw

se m
o

sselen eń
nduja in plaats van m

et vo
ngo

le. 

“Sicilië stond hoog op mijn 
wensenlijstje. Onlangs heb ik tijdens  
mijn reizen de producten, de mensen en 
hun culturen nog beter leren kennen. 
En dus kook ik graag en regelmatig 
pasta voor mijn kinderen, ze zijn er gek 
op. Één van hun favorieten recepten 
deel ik graag”. - Sergio Herman -

N
E

W
 

IT
A

L
IA

N
Comfort food van de 
zuiverste soort.

C U C I N A  N U O V AP
IP

E
 R

IG
AT

E
, 

C
A

R
B

O
N

A
R

A
, 

K
R

A
B

Vo
o

r 4
 p

erso
n

en 
20

 stuks gro
te p

ip
e rigate 

(o
f sch

elp
en

p
asta)

o
lijfo

lie
150

 gram
 gu

an
ciale, in b

lo
kjes

2 sjalo
tten

, gesn
ip

p
erd

1 el kn
o

fl
o

o
kcrèm

e (zie h
iero

n
d

er)

1 el gezo
uten b

o
ter

8 el versgeraspte p
arm

ezaan
2 eieren

, lo
sgeklo

pt
2 el fi

jn
gesn

ed
en p

latte p
eterselie

10
0

 gram
 sch

o
o

n
gem

aakte, 
geko

o
kte n

o
o

rdzeekrab

Ko
o

k de pipe rigate vo
lgens de aanw

ijzingen o
p de verpakking al dente in een pan 

m
et ruim

 gezo
uten w

ater en een scheut o
lijfo

lie. G
iet af, m

aar vang het ko
o

kvo
cht 

o
p. Laat de pasta afko

elen o
nder ko

ud stro
m

end w
ater en vo

eg no
g een scheut 

o
lijfo

lie to
e. M

eng vo
o

rzichtig.

Verhit een ho
ge pan m

et een scheut o
lijfo

lie erin en bak de guanciale to
t hij 

go
udbruin is. Vo

eg de sjalo
t en kno

flo
o

kcrèm
e to

e en bak even m
ee. D

o
e de 

pasta erbij, sam
en m

et 4 to
t 5 eetlepels van het ko

o
kvo

cht, de gezo
uten bo

ter, 
2 eetlepels o

lijfo
lie en de parm

ezaan. B
reng o

p sm
aak m

et versgem
alen zw

arte 
peper en fijn zeezo

ut. Schud de pan o
p o

f ro
er vo

o
rzichtig do

o
r. Zo

rg dat alles 
m

o
o

i ro
nd de pasta kleeft, het ko

o
kvo

cht en de parm
ezaan zo

rgen vo
o

r de 
binding van de saus ro

nd de pasta.

H
aal de pan van het vuur en ro

er de eieren en de peterselie do
o

r de pasta. Vo
eg 

als laatste de no
o

rdzeekrab to
e en m

eng dit vo
o

rzichtig do
o

r de pasta. H
et is 

de bedo
eling dat de pipe rigate echt go

ed gevuld zijn m
et de guanciale en krab. 

Verdeel alles o
ver w

arm
e bo

rden.

GRASDUINEN
Het lijkt op het eerste oog wellicht niet 
veel meer dan stevig helmgras, maar een 
kruidenwandeling met Charlotte Pillen 
òf een herboriste deelt nog veel meer 
geheimen van de duinen. 

                     Elke gast kan zich bij de receptie opgeven 
voor een duinwandeling
D

e beschikbaarheid is afhankelijk van de vraag en het w
eer. D

e ko
sten bedragen  

€
15 pp vo

o
r vo

lw
assenen inclusief een co

cktail.

C
harlo

tte is net als haar m
an, chef Syrco, gepassio

neerd o
ver al die m

o
o

ie pure 
pro

ducten die Zeeland te bieden heeft. N
a de o

ntw
ikkeling van H

ierbas de las D
unas 

do
o

r Syrco
 heeft zij het idee o

m
arm

t en is ze er reuring aan gaan geven. 

H
et kruidendrankje, dat zijn o

o
rspro

ng vindt in Ibiza, is de o
er-H

o
llandse versie die 

zijn o
o

rspro
ng in de duinen van C

adzand vindt. D
e vers geplukte kruiden geven het 

drankje de pure zo
et-zo

ute sm
aak die zo

 go
ed past als aperitief m

et veel ijs o
f als 

ingrediënt vo
o

r een co
cktail. 

C
h

arlo
tte: “W

ij w
andelen regelm

atig m
et gro

epen do
o

r de duinen, er gro
eit zo

veel 
in o

nze o
m

geving w
aar m

ensen niet bij stil staan. Tijdens de w
andeling laten w

e 
m

ensen pro
even en o

ntdekken. M
et H

ierbas de las D
unas pro

beren w
e bew

ustzijn 
te creëren o

ver al dat m
o

o
is dat de natuur o

ns geeft. H
et duinen ro

ndje is vo
o

r alle 
leeftijden, duurt o

ngeveer een uurtje en sluiten w
e af m

et een H
ierbas drankje”.

Vo
o

r een heerlijk zw
o

el zo
m

erm
o

m
ent delen w

e graag een

       SANGRIA TIP
10

cl aardb
eien

sap, 10
cl ap

p
elsap, 30

cl H
ierb

as d
e las D

un
as 

fl
es b

ub
b

els, verse aardb
eien

, b
lauw

e b
essen

, citro
entijm

 
citro

en
sch

ij!
es 

B
lend aardbeien to

t sap, m
eng ze sam

en m
et het appelsap en 

de H
ierbas de las D

unas in een bo
w

l. Vo
eg het ijs, vers fruit  

en kruiden to
e en w

erk af m
et de bubbels. 
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 5 ST

E
R
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F
IE

T
SPR

O
V

IN
C

IE

R
O

U
TE A

 
richting B

reskens 
over de duinen 
15 kilo

m
eter

1. M
o

io
 B

each
, stran

dpaviljo
en

2. Stran
d R

uig, stran
dpaviljo

en
3. B

each H
o

use, stran
dpaviljo

en
4. V

uurto
ren

5. Lo
o

ds 10
, stran

dpaviljo
en

6
. Veerb

o
o

t n
aar V

lissin
gen

7. Zeeh
o

n
den H

o
ge P

laten

m
et een stukje o"

-ro
ad 

17 kilo
m

eter
8

. B
unkerpark G

ro
ede Po

dium
           

9. Etab
lissem

ent 18
8

0
, restaurant

10
. In de M

o
rellep

ut, th
eetuin

 R
O

U
TE B

 
richting Sluis
10

 kilo
m

eter
22.  W

allen R
etran

ch
em

ent, w
an

delro
ute

23.  G
renzelo

o
s, restaurant

24.  Sluis, sh
o

ppin
g

25.  D
e Eetb

o
etiek 

 
o

ntbijt- en lun
ch restaurant &

 sh
o

ppin
g

26
. Inka’s, sh

o
p

27.  B
izarium

, m
useum

28
.  M

arie G
o

, sh
o

p
29.  D

e M
o

len
, tearo

o
m

 &
 sh

o
ppin

g
30

.  La Trinité, rest aurant
31. Fliers, juw

elier

R
O

U
TE C

 
richting K

no
kke 

12 kilo
m

eter
11. A

IR
café

12. D
e Zeem

eeuw
, stran

dpaviljo
en

13. Zilt &
 Zo

ut, restaurant
14. D

e G
raaslinies, sch

ap
en

15. H
o

tsp
o

t h
aaientan

den
16

. ‘t Zw
in

, n
atuurreservaat

17. Surfers Paradise (th
e Lakeside), b

each club
18

. M
aria Siska (sp

eeltuin kids, w
afels)

19. Lipp
enslaan K

n
o

kke 
      favo

urite w
inkel Th

e M
ust H

ave
20

. Invest M
o

bile, electro
 m

o
bile o

p
laadp

unt
21. Terrasjes K

n
o

kke o
p de zeedijk

O
p de fiets do

o
r Zeeuw

s-V
laanderen, 

een rugzak gevuld m
et een heerlijke 

versnapering vo
o

r o
nderw

eg, genieten 
van een picknick o

p een m
o

o
ie duin-

plek of in de prachtige do
rpskern van 

het kleinste stadje van N
ederland, 

St. A
nna ter M

uiden. 

W
ij delen graag o

nze FAV
O

R
IETE A

D
R

ESJES die u langs een 
aantal o

nbekende, m
aar zeker niet o

nbem
inde plekjes zal bren

-
gen. D

e ro
ute vo

ert langs stadsw
allen en verdedigingslinies, 

do
rpspo

m
pen en dijken en o

veral is er die scho
o

nheid en rust. 
Zelfs aan de kust.

Vanuit C
adzand is de ro

ute do
o

r het n
atuurgebied ’t Zw

in
 een 

klassieker die de o
ngerepte stranden en natuur van het zuidelijkste 

stukje langs de kust van N
ederland verbindt m

et het m
o

ndaine 
m

aar altijd bruisende K
n

o
kke. Stap even af bij V

intage B
each 

club en geniet o
nder het geno

t van een heerlijke ko
!

e o
f apéro

 
van de sfeer en vintage fo

to
’s van o

.a. B
rigitte B

ardo
t.

B
ent u m

eer gecharm
eerd van o

ngerepte po
lderw

egen o
f 

w
aanzinnig m

o
o

ie dijken, kies dan vo
o

r de ro
ute in het achter-

land van C
adzand-B

ad. D
o

o
r het prachtige bo

erenland naar het 
charm

ante R
etran

ch
em

ent, w
aar u bij restaurant G

renzelo
o

s 
heerlijk kunt lunchen o

m
 vervo

lgens de ro
ute te vervo

lgen naar 
D

e G
ro

en
e Po

lderw
inkel Sch

o
o

n
dijke. H

ier vindt u o
nvervalste 

en pure streekpro
ducten uit de N

ederlandse gro
nd. B

io
lo

gischer 
w

o
rdt het niet. Vo

o
r de liefhebbers van w

at extra kilo
m

eters is 
hierna een bezo

ek aan K
aasb

o
erderij de Vo

s een aanrader en 
pro

ef vo
o

ral een stuk jo
nge kaas m

et sam
bal! Terug langs de kust 

(m
isschien een tikje tegenw

ind) genieten van de m
o

o
iste uit- 

zichten. O
ns favo

riete ‘ko
dak m

o
m

ent’ o
p deze ro

ute? Een selfie 
vo

o
r de gietijzeren zw

art-w
it o

m
rande vuurto

ren van B
resken

s!

N
eptun

us Tw
eew

ielers is d
e sp

ecialist vo
o

r fi
etsverh

uur 
aan d

e kust van Zeeuw
s-V

laan
d

eren
. A

ls gast van h
et 

Stran
dh

o
tel b

ent u van h
arte w

elko
m

 in o
nze w

in
kel 

tegen
o

ver h
et h

o
tel en o

ntvan
gt u een sp

eciale ko
rtin

g 
m

et d
e co

d
e Stran

dh
o

tel 2122.
 Vo

lo
p keuze!

U
 heeft bij o

ns de keuze uit luxe elektrische fietsen, co
m

-
fo

rtabele stadsfietsen, elektrische tandem
s, bakfietsen, 

kinderfietsen en no
g véél m

eer. Verschillende accesso
ires 

vo
o

r fietsen, zo
als fietskarren en kinderzitjes zijn natuurlijk 

o
o

k beschikbaar. W
ij verhuren per dag o

f per w
eek. W

ilt u 
er zeker van zijn dat de do

o
r u gew

enste fiets aanw
ezig is 

tijdens uw
 verblijf? D

an raden w
ij u aan o

m
 de fiets tijdig 

o
nline te reserveren. Kijk vo

o
r de m

o
gelijkheden o

p 
N

EP
TU

N
U

ST
W

EEW
IELER

S.N
L/V

ER
H

U
U

R
. 

D
o

n’t under estim
ate 

the pow
er of a 

SA
N

D
W

IC
H

Even o
pladen? Pin

e H
o

use bereidt graag 
een verse sandw

ich vo
o

r u, vo
lgens 

recept van Syrco
 B

akker. N
a een uitge-

breide avo
nd culinair genieten en een 

o
verdo

nderend o
ntbijt is dit de perfecte 

m
anier o

m
 tijdens het w

andelen o
f tijdens 

de lange rit terug naar huis iets kleins te 
nuttigen. Pro

beer de SEA
 san

dw
ich eens 

(Sam
bal, Egg, Avo

cado
)  Kunt u geen 

geno
eg krijgen van de heerlijke charcute-

rie geserveerd tijdens het o
ntbijt, pro

beer 
dan de IB

 san
dw

ich
 (Iberico

 B
uratta). 

D
e badpaviljo

ens aan de kust van Zeeuw
s-V

laanderen  
hebben in de afgelo

pen jaren een m
etam

o
rfo

se o
ndergaan. 

W
ij tippen graag een paar klassiekers in een nieuw

 jasje:

D
e Zeem

eeuw
, o

p 15 m
inuten lo

o
pafstand van het ho

tel 
do

o
r de duinen. H

et kenm
erkende paviljo

en is een ho
t spo

t 
aan zee. D

e kaart is divers en zo
w

el binnen en buiten zijn er 
m

eer dan vo
ldo

ende plekjes o
m

 te genieten. D
e Zeem

eeuw
 

verhuurt deze cabines, m
aar o

o
k strandsto

elen en ligbedden 
m

aken een ultiem
e stranddag co

m
pleet.  

STR
A

N
D

PAV
ILJO

EN
D

EZ
EEM

EEU
W

.N
L

Exp
erien

ce th
e m

agic o
f M

o
io

.
M

o
io

 A
dventure daagt u uit o

p het strand, in de branding, 
de duinen o

f o
p de zee. H

et fraaie zandstrand en de m
o

o
ie 

go
lven van C

adzand
-bad vo

rm
en het deco

r vo
o

r het ruim
e 

aanbo
d aan activiteiten zo

als blo
karten, go

lfsurfen, go
lfen, 

no
em

 m
aar o

p. N
eem

 snel een kijkje o
p 

M
O

IO
.N

L

Strand R
uig, een heerlijke no

-no
nsense plek speciaal getipt 

do
o

r hotel eigenaresse Anne G
o

rthm
anns. Fijne gastvrijheid en 

o
ngedw

o
ngen sfeer vo

o
r een stevige ko

!
e of een go

ed glas.
STR

A
N

D
R

U
IG

.N
L

H
elem

aal genieten is het bij 
bovenstaande strandpaviljo

ens 
w

aar strandsto
elen en ligbedden 

uw
 ultiem

e stranddag co
m

pleet 
m

aken.

8.
9.

R
etranchem

ent

C
adzand C

adzand-B
ad

N
ieu

w
vliet-

B
ad

B
reskens

<<< Brugge

Slu
is

K
nokke H

eist
Z

eebru
gge

H
eist

D
u
inbergen

N
o o r d z e e

O
ostbu

rg

G
roede

Schoondijke

Zw
in

België

N
ieu

w
vliet

R
am

skapelle

F
iets-voetveer

V
lissingen B

reskens

NEP TUNUS

Een ko
rte sto

p, vo
o

rdat u het Zw
in in 

fietst? O
f juist uitgebreid nagenieten 

van uw
 m

o
o

ie fietsto
ur? D

aarvo
o

r is 
het terras van A

IR
café de ideale setting. 

Zeeuw
se eenvo

ud m
et eno

rm
 veel 

sm
aak. D

enk daarbij aan een pisto
let 

m
et grijze garnaaltjes m

et een glas 
cava, o

f een cro
que m

o
nsieur m

et kaas 
van de fam

ilie de Vo
s uit B

iervliet. 
En de zo

nso
ndergang? D

ie krijgt u er 
gratis bij! 

M
o

cht u culinair w
illen genieten 

reserveer dan vo
o

r een leuke m
iddag 

o
f avo

nd in A
IR

republic. 
A

IR
-R

EPU
B

LIC
.C

O
M
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S
O

P
H

IS
T

IC
AT

E
D

S
L

U
IS

Broers & zakenpartners FLIERS over 
nostalgie, nieuwe ontwikkelingen en
hun passie voor Zwitserse uurwerken.
H

et o
vervalt u elke keer w

eer, d
at gevo

el w
an

n
eer u d

e Zeeuw
s-V

laam
se 

kust steed
s dichter n

ad
ert. U

 kunt er m
o

eilijk uw
 vin

ger o
p

leggen
, m

aar 
h

et is iets m
et d

e lu
cht, h

et licht o
f d

e o
m

gevin
g. En o

nverm
ijd

elijk ro
ept 

h
et altijd een geb

o
rgen n

o
stalgisch b

eeld o
f h

erin
n

erin
g o

p, o
f o

verko
m

t 
u die d

éjà vu van een gedro
o

m
d

e zo
m

er. H
eerlijk even o

ntsn
ap

p
en aan d

e 
tijd en ein

d
elo

o
s gen

ieten van elkaar en alles w
at d

e Zeeuw
s-V

laam
se kust 

zo
 un

iek en b
ijzo

n
d

er m
aakt.

“H
aha, ja, herkenbaar, o

o
k w

ij hebben dat no
g w

el eens, af en to
e schiet er 

no
g eens zo

’n o
ker getint po

laro
id m

o
m

entje vo
o

rbij”, zegt Sven Fliers, van 
Fliers Juw

eliers in Sluis. “W
e leven en w

erken in deze streek w
aardo

o
r je zo

u 
verw

achten dat dat gevo
el no

rm
aliseert... to

tdat je in C
adzand de duinen 

w
eer o

pgaat en elke keer w
eer m

isschien w
el het m

o
o

iste stukje N
ederland 

terugvindt”. O
o

k N
iek Fliers is regelm

atig in C
adzand te vinden: ”het is niet 

dat je het niet beleeft, m
aar het is eigenlijk m

eer iets dat je o
ndergaat als je 

m
idden in die unieke karakteristieke natuurpracht staat. Je zintuigen gaan 

o
penstaan en beetje bij beetje sta je to

e dat de drukte in je ho
o

fd w
egebt”.

B
eiden dragen Sven en N

iek dierbare herinneringen aan C
adzand: ”de geur 

van de duinen o
p een zo

m
erse dag brengen o

ns zo
 terug naar het m

o
m

ent 
dat w

e m
et o

pa en o
m

a naar het strand gingen en als een stelletje pakezels 
w

erden beladen m
et strandscherm

en, ko
elbo

xen en tassen”. 
B

eiden beginnen te lachen.

“W
el indrukw

ekkend ho
e C

adzand
-B

ad zich m
o

m
enteel o

ntw
ikkelt”, zegt 

N
iek, je vo

elt aan alles, dat het de nieuw
e ho

tspo
t van N

ederland gaat 
w

o
rden. H

et is m
erkbaar dat er een sterke eensgezinde visie leeft w

aarbij 
beleving, gastro

no
m

ie en luxe centraal staan. M
aar vo

o
ral dat ze m

et veel 
vakm

anschap en to
ew

ijding ingevuld w
o

rdt. In o
nze o

gen beho
o

rt het 
Strandho

tel to
t de belangrijkste pio

niers van C
adzand en daarm

ee o
o

k 
vo

o
r de streek W

est-Zeeuw
s-V

laanderen.”

N
et zo

als het Strandho
tel is Fliers Juw

eliers een fam
iliebedrijf dat al decennia- 

lang actief is in de streek en het o
ndernem

erschap niet als vanzelfsprekend 
neem

t. “H
et is een co

ntinu streven naar perfectie, vernieuw
ing en o

nder-
scheidend verm

o
gen, w

aarbij klanttevredenheid altijd centraal staat. D
at is 

m
et w

erken alleen niet haalbaar, het m
o

et vanuit een diepere passie ko
m

en, 
je m

o
et je pro

duct leven. D
aarin vo

elen w
e een sterke verbo

ndenheid m
et 

het Strandho
tel”. 

Fliers Juw
eliers is gevestigd in het nabijgelegen pitto

reske stadje Sluis, van 
o

udsher een gastro
no

m
ische trekpleister vo

o
r dagto

eristen m
et een gro

o
t 

en o
nderscheidend w

inkelaanbo
d. Fliers Juw

eliers is gespecialiseerd in 
ho

o
gw

aardige Zw
itserse uurw

erken van o
nder m

eer B
reitling, Tag H

euer, 
Lo

ngines en R
ado

. En sinds ko
rt hebben ze het dealerschap van het m

erk 
Tudo

r kunnen verkrijgen. “H
ier zijn w

e o
ngelo

o
flijk tro

ts o
p. Tudo

r is 
m

o
m

enteel het snelst gro
eiende m

erk in de Zw
itserse ho

rlo
ge industrie en 

heeft een zeer selectief distributiebeleid. H
et m

erk heeft een sterke ‘heritage’ 
en o

nderscheidt zich do
o

r een zeer co
o

le en authentieke stijl. En de prijs/
kw

aliteit verho
uding is o

nevenaarbaar!”

N
aast uurw

erken is Fliers Juw
eliers o

o
k gespecialiseerd in sieraden van het 

m
erk B

ro
n en hun eigen ‘Fliers Signature’ label. H

iervo
o

r w
erken ze sam

en 
m

et een aantal zeer gereno
m

m
eerde B

elgische go
udsm

eden. “H
et is o

o
k 

do
o

r m
et deze vakm

ensen sam
en te w

erken dat je je verder o
ntw

ikkelt en 
in staat bent o

m
 naadlo

o
s m

aatw
erk te kunnen leveren, iets w

aar w
e 

o
ndertussen o

m
 gekend zijn”, zegt Sven.

W
at m

aakt Fliers Juw
eliers zo

 bijzo
nder? “O

ns do
el is m

ensen te laten 
beleven, inspireren en verw

ezenlijken. En te vo
ldo

en aan de verw
achtingen 

die je m
ag hebben bij de ho

o
gste vo

rm
 van luxe... w

e m
ake it perso

nal!”

FLIER
SB

O
U

TIQ
U

E.N
L

N
E

U
T

JE
S 

&
M

E
E

R
SLU

IS – M
idden in ’t centrum

 van deze o
ude 

vestingstad ligt een N
o

ten
- en zuidvruchtenw

inkel 
genaam

d “N
eutjes &

 M
eer” w

aar ze alle no
ten 

iedere dag vers branden en o
o

k veel andere lek-
kernijen zelf m

aken. Zo
als grano

la en o
verheerlijke 

pindakaas. B
ij binnenko

m
st van het knus w

inkeltje, 
w

aar de no
ten uitgestald liggen o

p een o
uderw

etse 
to

o
nbank vo

elt iedereen zich gelijk thuis. H
et 

asso
rtim

ent bestaat uit no
ten uit alle w

erelddelen, 
zuidvruchten, heel veel lekkers m

et cho
co

lade, 
zo

utjes en streekpro
ducten. Kw

aliteit, sm
aak, 

hygiëne en vriendelijkheid in co
m

binatie m
et een 

acceptabele prijs staan vo
o

ro
p. G

a eens gezellig 
langs o

m
 te pro

even! 

O
ude K

erkstraat 37, 4524
 C

T Sluis 
info

@
n

eutjesenm
eer.nl

Veel van deze h
eerlijk pro

ducten vin
dt u 

terug in uw
 m

inibar o
p de kam

er.

A
P

R
IL

&
 O

C
T

O
B

E
R

Stijlvol, vrouwelijk en een 
tikkeltje eigenzinnig.
H

et m
erk A

pril&
O

cto
ber w

erd o
pgericht do

o
r tw

ee Karins uit U
trecht. B

eide 
Karins w

aren al jaren freelancer (de één als m
arketingm

anager en de ander als 
inko

per in fashio
n). Ze hadden beiden al lange tijd een dro

o
m

, een eigen m
erk 

o
pzetten. B

eiden m
isten een gro

te, ruim
e tas die zo

w
el zakelijk als o

p het strand 
de sho

w
 steelt, een tijdloze, stijlvo

lle tas die m
akkelijk m

ee te nem
en is, een tas 

w
aar je hele leven in past, elke dag w

eer.  

D
e m

aand april staat bekend als de start van het buitenseizo
en; lekker flaneren 

in een luchtige o
utfit m

et bijpassende tas. In o
kto

ber draag je graag w
arm

e, rijke 
sto

"
en en w

il je deze co
m

bineren m
et een stijlvo

lle tas. A
llebei de Karins gelo

ven 
erg in de kracht van seizo

enen; van de tegenstellingen van het leven, w
aardo

o
r 

het leven zo
veel m

o
o

ier en interessanter w
o

rdt! En laat april en o
kto

ber no
u o

o
k 

no
g eens de gebo

o
rtem

aanden van de beiden o
prichters zijn; een pakkende 

m
erknaam

 is gebo
ren.

M
et het o

o
g o

p duurzaam
heid w

o
rdt de B

elle To
te bag in Euro

pa in kleinschalige 
o

plage (gro
tendeels) m

et de hand gem
aakt. D

e sto
"

en w
aarm

ee gew
erkt w

o
rdt, 

zijn prachtige ho
o

gw
aardige restm

aterialen van m
eubelsto

"
en. D

uurzaam
 en 

eco
no

m
isch interessant! H

et zo
rgt o

o
k vo

o
r exclusiviteit, w

anneer een sto
f o

p is, 
kunnen er geen tassen m

eer w
o

rden bijgem
aakt.’ O

p zo
ek naar zo

nnige avo
ntu

-
ren is de Jane Straw

 B
ag o

ntw
ikkeld, een rieten tas. Een tas van handgevlo

chten 
palm

bladen, m
et een suéde o

verslag Een prachtige tas die o
veral m

et je m
ee 

kan. Ideaal van w
o

rk-to
-w

eekend. 

A
PR

ILO
C

TO
B

ER
.C

O
M

N I EUW !

I N  T H E  S P O T L I G H T

Loom wakker worden of juist vroeg 
uit de veren? M

et een ontbijt in 
Pine House proberen we energie te 
geven aan uw dag. Al de producten 
zijn dagvers en veelal ambachtelijk 
gemaakt. Onlangs heeft Sergio het 
ontbijt concept vernieuwd. 
Diverse salades, mooie charcuterie en 
zelfs American pancakes zijn 
aan het bu!et toegevoegd.
Enjoy it, love it!

BOTER, KAAS 
& EIEREN, 
Het ontbijt ritueel van ons Pine House restaurant.
W

o
rdt u graag rustig w

akker en geniet u eerst van een ko
pje ko

!
e o

p de  
kam

er? O
f zet u de w

ekker o
m

 bij het krieken van de dag m
et blo

te vo
eten o

ver 
het strand te rennen? H

et o
ntbijtritueel is vo

o
r elke gast een andere ervaring en 

dat is m
aar go

ed o
o

k. B
ij o

ns kunnen vro
ege vo

gels en lo
m

e uitslapers terecht 
van 7.30

 to
t 11.30

 uur. H
et o

ntbijt in het Pine H
o

use is een feestje. D
e geur van 

verse bro
den van het V

laam
s B

ro
o

dhuys, ho
m

e m
ade ice tea, hartige kazen, 

zo
ete sm

aken en natuurlijk eitjes, in alle m
o

gelijke bereidingen. O
ver kaas en 

eieren gespro
ken…

.

Hoi! Ik ben M
aartje, gek op Zeeland en gek op kaas, 

komt u mij opzoeken op onze kaasboerderij?
Een Zeeuw

s m
eisje van o

o
rspro

ng en na w
at o

m
zw

ervingen in andere  
pro

vincies to
ch w

eer terug o
p o

nze eigen kaasbo
erderij. M

ijn m
o

eder is  
de o

pper-kaasm
aker en m

ijn vader zo
rgt ervo

o
r dat het o

nze ko
eien aan  

niets o
ntbreekt. En ik? Ik m

ag al die heerlijke kazen verko
pen in o

nze w
inkel in 

B
reskens: t Vo

sje. En w
eet u dat u in B

rugge zelfs een o
pleiding to

t kaasm
eester 

kan vo
lgen? A

angenaam
, M

aartje de Vo
s, kaasm

eester van bero
ep. M

ijn 
perso

o
nlijk favo

riet is de bo
erenkaas van 10

 m
aanden o

ud, heerlijk o
p een 

verse geurende bo
terham

 bij het o
ntbijt, m

aar zeker net zo
 lekker naast een 

m
o

o
i glas w

ijn o
f een lekker biertje. D

EV
O

SK
A

A
S.N

L

Hey! Ik ben boer Olivier en weet u wat mijn geheim is voor 
die heerlijke eieren bij het ontbijt? 
O

nze eieren ko
m

en rechtstreeks van het veld en uit de m
o

biele kippenstal. 
D

e kippen leven vo
lledig vrij en scharrelen naast het kippenvo

er, allerlei 
insecten, kruiden en grassen bij elkaar. W

elke kip dro
o

m
t daar niet van? 

R
aakt het gras o

p? D
an rijden w

e de kippenstal gew
o

o
n verder naar een 

nieuw
 stukje gras. D

at is nu net m
ijn geheim

 vo
o

r sm
aakvo

lle, natuurlijke en 
gezo

nde eieren. D
e kippen hebben een bijzo

nder natuurlijk en kw
alitatief leven, 

o
m

dat ze w
o

nen in o
nze verrijdbare kippenstal. ’s O

chtends leggen de kippen 
hun eieren en daarna gaan de luiken van de stal o

pen en kunnen ze naar 
buiten. M

o
o

iere leefo
m

standigheden kunnen o
nze kippen zich niet w

ensen. 
En ho

e heeft u uw
 eitje het liefst? D

o
e m

ij m
aar een zachtgeko

o
kt eitje! 

B
O

ER
O

LIV
IER

.B
E

N
O

R
T

H
 S

E
A

AT
 H

O
M

E
Heerlijk ontspannen in een zeewierbad.

Ervaar het zee-gevo
el thuis. ‘Sea Full B

ath’ is de prim
eur van h

et n
ieuw

e N
o

o
rdzeem

erk Z
JÍ. 

D
it w

eldadige zeew
ierbad is één van de w

ellness pro
ducten die u, w

aar o
o

k ter w
ereld, het 

heerlijke ‘zee-gevo
el’ van de N

o
o

rdzee do
et (her)beleven. A

l badend de zee ruiken en vo
elen. 

ZJÍ, Zeeuw
s-V

laam
s vo

o
r ‘zee’, staat vo

o
r puurheid, luxe, ho

o
gw

aardige pro
ducten 

die hechten aan een zee zo
nder afval.

H
et zeew

ierbad bevat w
ieren die gro

eien in de N
o

o
rdzee. D

e w
ieren w

o
rden traditio

neel hand 
geplukt en m

et zo
rg gedro

o
gd in een duurzaam

 net. Eenm
aal in bad nem

en ze hun o
o

rspro
n

-
kelijke vo

rm
 w

eer aan en vo
eden uw

 lichaam
 m

et al het heilzam
e w

at ze te bieden hebben. 
‘Sea Full B

ath
’ kunt u m

eerdere m
alen gebruiken en bevat gedro

o
gde zeew

ieren en bijpassend 
badzo

ut. D
it zo

ut zo
rgt vo

o
r de heerlijke zeegeur. N

aast ‘Sea Full B
ath

’ biedt ZJÍ o
o

k een 
‘Sea Fo

o
t B

ath’.

Zeew
ierbaden bieden o

ntspanning en zijn een eeuw
eno

ud gebruik bij deto
xing en het 

vertragen van huidvero
udering en cellulitis. D

e w
eldadige w

erking van o
.a. de m

ineralen, o
m

ega’s 
en vitam

inen geven o
o

k verzo
rging en verzachting bij eczeem

 en pso
riasis.

’SMELL THE SEA AND FEEL THE SKY, LET YOUR SOUL AND SPIRIT FLY’
D

e zeew
ierb

ad
en kunt u vin

d
en in d

e 
gift sto

re Th
e Sun

d
ay van h

et Stran
dh

o
tel.

Z
JI.N

L
11.

10.

Ronald van der Vossen ruilde zijn werkplek in 
Seoul, Korea in voor Cadzand om vanuit de 
patisserie keuken in het Strandhotel nieuwe smaken 
te ontwikkelen voor de restaurants en het ontbijt 
in Pine House. Ooit begon hij op jonge leeftijd 
met het bakken van zandkoekjes in moeders 
keuken, niet wetende dat hij zou uitgroeien tot een 
gerenommeerde patissier chef. 
U PROEFT ZIJN PASSIE TIJDENS 
UW

 CULINAIR VERBLIJF !

Zowel de Belle Tote Bag als de Jane Straw Bag zijn beschikbaar 
in de nieuwe shop van Strandhotel Cadzand. 
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DINE
AROUND
Als gast van het Strandhotel kunt u exclusief 
gebruik maken van de dine-around experience 
onder de Michelin-sterren. Als culinaire 
liefhebber kunt u de keukens van Blueness, 
Pure C** en AIRrepublic* combineren tijdens 
één verblijf. Dit arrangement is rond de klok 
culinair genieten bij Sergio Herman. 

Het arrangement is inclusief:
• 3 Overnachtingen incl. ontbijt
• Sharing Menu in Blueness (excl. dranken)
• Pure C menu in Pure C** (excl. dranken)
• Feel AIR menu in AIRrepublic* (excl. dranken)
• Boek by Sergio Herman op de kamer
• Flesje champagne op de kamer

De restaurant reserveringen kunnen zowel voor de lunch als het 
diner worden gereserveerd. Reserveren voor de dine-around 
experience kan telefonisch of per mail.

info@strandhotel.eu

PATRICK VAN DEN BROUCKE
Met talent voor gastvrijheid is Patrick Van Den Broucke goed bedeeld. Immer goedlachs 
werkt hij momenteel in AIRrepublic* na drie jaar restaurantmanager te zijn geweest in 
Pure C **. Daarnaast heeft hij ook een scherp oog waarmee hij mooi beeld vangt door 
de lens van zijn camera. Soms verstild en daarnaast weer robuust, de kust laat zich tenslotte 
in elk jaargetijde van een andere kant zien. Voor Patrick is de lokroep van het ochtendgloren 
aan zee nog steeds favoriet. Een verdwaalde strandcabine, de typische Nederlandse 
paalhoofden of een eenzame supper, fungeren als figuranten in zijn foto’s.  Dit geheel 
wordt steevast ondergedompeld in het natuurlijke licht of in het zwart-wit om de sereniteit 
van het landschap te benadrukken. @vandenbrouckepatrick of fotovdb.be 

CADEAUKAART
“Samen wakker worden in het Strandhotel na een culinaire avond  

en dan een wandeling maken over het oneindige strand van Cadzand. 
Hoe mooi kan het leven zijn?” Een culinair cadeau koopt u bij de receptie 

van het hotel of online via strandhotel.eu/nl/cadeaukaart/
U kunt de cadeaukaart natuurlijk ook besteden bij 

The Sunday store en onze restaurants.


